
      
        

Alkoholfreies  

Kaffee  von  Unbound
geröstet in Tirol 

      Alle Kaffeespezialitäten sind auch koffeinfrei  erhältlich.

Römerquelle
 
Mineral

 	
0,33

 
l
	

€
	
3,60

	
0,75

 
l
 	

€ 6,10
	Kombucha

			    	
0,33

 
l
	

€
	
3,90

	Fritz
 
Spritz

 
Bio-Rhabar

				  
0,33

 
l
	

€
	
4,30

	
				    	 

Rauch
 
Eistee

 
Pirsich,

 
Zitrone

   

				  

0,33
 
l

	

€

	

3,90
Makava

  

				  

0,33
 
l

	

€ 4,10

	
Pago

 
Fruchtsäfte

				  
0,2

 
l
	

€
	
3,80

 	Mango,

 

Multivitamin,

 

Erdbeere,

 

Marille,

 

Orange,
Honigmelone-Mango, Johannisbeere

			  mit
 
Soda

   	
0,3

 
l
	

€
	
3,90

	
0,5

 
l
 	

€ 4,60
	

Coca
 
Cola,

 
Fanta,

 
Sprite,

 
Spezi

    

	

0,3

 

l

	

€

	

3,80

	

0,5

 

l
 

	

€

	

4,80

Naturapfelsaft
     

	

0,3

 

l

	

€

	

3,80

	

0,5

 

l
 

	

€

	

4,80
gespritzt

    

	

0,3

 

l

	

€

	

3,90

	

0,5

 

l
 

	

€ 4,60

	

Soda
 
Zitrone

     

	

0,3
 
l

	

€

	

3,50

	

0,5
 
l
 

	

€ 4,10

	
    

Himbeer
 
-
 
/
 
Holundersoda

     

	

0,3
 
l

	

€

	

3,50

	

0,5
 
l
 

	

€ 4,10

	
  	    	

Coca
 
Cola

 
light

 
/
 
Zero

 
/
 
Almdudler

     

				  

0,33
 
l

	

€

	

3,90

Schweppes
   				   Bitter

 

Lemon,

 

Tonic

 

water

  
				  

0,2
 
l
	

€
	
3,80

Red Bull   

				  
0,25

 
l
	

€
	
4,90

	

Espresso    	 €	 2,60	
Verlängerter     	 €	3,40	
Cappuccino     	 € 	3,80
Latte Macchiato     	 € 	3,90
Doppelter Espresso     	 € 	3,90

Kakao mit Schlag    	 €4	 ,50

Golden-Bridge Tee aus Südtirol
	

Schwarztee, Grüntee
Pefferminztee, Früchtetee,
Kamille & Kräutertee

	
€

	
3,50

	

  

Suppen

 

    
        

	

    

	





Kaspressknödelsuppe

  

mit

 

hausgemachtem

 

Kaspressknödel

   

       

	

€

	

7,80

 
    

	

    

	




   
    

        

	



       

	

                                               
 

	

 

	

  

  

  

       
      

   

 

      

 
    

 

 
   

Kräftige Rindssuppe
Grießnockerlnmit oder Frittaten €

   

6,20

€ 15,90

 

serviert

 

mit

 

Koblauchbrot

 

Fruchtig-sommerlicher

 

Salat

 

mit

 

gegrillten

 

Garnelen

 

Fenchel

 

Orangen

 

Salat

€ 8,50

  

mit

 

gehackter

 

Tomate,

 

Basilikum

 

&

 

Olivenöl
Bruschetta

 

Classico

 

3stk

€ 14,50verfeinert

 

mit Olivenöl, Balsamico & frischem Basilikum
cremiger Burrata begleitet von Kirschtomaten und Rucola,

Burrata

€ 20,10Als Hauptspeise
mit Rucola, Parmesanspänen, Salzflocken, Aioli Dip & Baguette €  14,50
Roastbeef vom heimischen Rind

Vorspeisen

Caprese

 

Frische Salate vom Buffet € 7,20

   

  
Hausgemachte

 
Limonaden

 
0,5 l € 4,40

Aperitif 
Lillet Wildberry € 6,40

Hugo € 5,90

Veneziano € 6,20

Gordons
 
0,0‰ Gin & Tonic...auch

 
ohne

 
Prozente

 
ein

 
Genuss!

 

Sommerlich
 
Frisch!

 
Man

 
kann

 
Doris

 
Liebe

 
zur

 
Geisterburg

 
schmecken!

  Fragen  Sie  nach   den
 
aktuellen

 
Sorten.  

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

€ 7,50



      
        

  
 

	

    
     

    

	

   
      

	
     

	

 

  	

   
          

	







 	




Aperitif

Schnapsideen

				  
    1/4 l 	 €	 3,70

Hugo   

					   

Prosecco & Soda, mit frischer Limette, Minze & Holundersirup 

				  

€

	

5,90

Aperol Spritz   

					   

mit Weißwein 

					   

€

	

5,80
Veneziano   

					   

Aperol

 

mit

 

Prosecco

 

aus

 

Venetien

					   

€ 6,20

	

Gordons Gin & Tonic

					   

€

	

9,00

Hendricks
 
Gin

 
&

 
Tonic

					   

€

	

10,80
Campari

 
Soda

  

					   

€

	

5,50
Campari

 
Orange

   

					   

€ 6,50

	

Martini
 
dry

 
6

 
cl

					   

€ 5,50

	

Obstler

	

2 cl

	

€

	

3,30
Williamsschnaps

	

2 cl

	

€

	

3,30
Marillenschnaps

	

2 cl

	

€

	

3,30
Waldbeerschnaps

	

2 cl

	

€

	

3,30
Absolut Vodka    

	

2 cl

	

€

	

3,30
Tequila Gold     

	

2 cl

	

€

	

3,50
Grappa di Moscato   

   	

2 cl

	

€

	

4,10
Fernet Branca    

	

2 cl

	

€

	

3,50
Frangelico    

	

2 cl

	

€

	

3,50

Ramazotti     

		

2 cl

	

€

	

3,50
Averna     

		

2 cl

	

€

	

3,50
Latschenlikör Karwendel

	

2 cl

	

€

	

4,20
Baileys Irish cream     

		

4 cl

	

€

	

5,90
Johnny Walker red Label    

  	

4 cl

	

€

	

6,20
Bacardi

		

4 cl

	

€

	

6,20
Diplomatico 12 Jahre      

	

4 cl

	

€

	

7,90
Gordons Gin    

		

4 cl

	

€

	

5,90
Hendricks Gin

		

4 cl

	

€

	

8,50

Flaschenbiere

Biere frisch gezapft 

Augustiner
 
Hell

  

	

0,5

 

l

	

€

	

4,80
Weihenstephan

 

dunkel

   	

0,5

 

l
 

	

€

	

4,80
Trumer

 
Pils

   	

0,33

 

l
  

	

Gösser

 

alkoholfrei

 

naturtrüb

  	

0,5

 

l
 

	

€

	

4,60
Weihenstephan

 
alkoholfrei

 

	

0,5
 
l
 

	

€

	

4,60   

	

  

	

Gösser

 

Märzen
Bürgerbräu – Tiroler Helles
Weihenstephan Hefetrüb
Gösser Naturradler

0,2

 

l

  

€ 3,30

      

0,3

 

l

  

€

 

3,90

     

0,5

 

l

  

€

 

4,90

      
        

  
     

 

  

  
     

 

Salate & Kaltes
Fitness

 
Salat
 Saisonale,

 
knackig-frische

 
Salate,

 
verfeinert

 
mit

 
Hausdressing

€ 15,20

Steirischer Backhendlsalat
saftige Hühnerbrust in Kürbiskernpanade,
mit Kartoffelsalat & Kernöl €

 
17,50

Dazu empfehlen wir
Pizzafladen ofenfrisch serviert & mit Aioli-Dip € 5,90

Hausgemachtes Knoblauch-Kräuterbaguette €   4,90

 
   

 

  

  

  

mit
 

gebratenen
 

Hühnerstreifen
 

mit
 

gegrillten
 

Lachsstreifen
 

€ 18,90

Fisch & Fleischlos
Polenta Fiorentina
Polenta mit cremigem Spinat

 

&

 

Champignons,
mit Parmesan gratiniert € 14,90

Kasspatzln
Hausgemacht, mit Röstzwiebeln und Schnittlauch garniert € 13,90

Erdäpfelpuffer
mit hausgemachtem Tsatsiki, Kernöl und Salatbouquet €  13,90

mit Räucherlachs €  17,90

Schlutzkrapfen
mit feiner Spinatfülle, serviert mit Parmesan & brauner Butter € 15,50

Spinatknödel
hausgemacht & handgedreht,
serviert mit Parmesan & brauner Butter € 13,90

  
   
   

      

 

Lillet Wildberry € 6,40

 
€

 
4,10

Gordons 0,00 Gin & Tonic...auch ohne Prozente ein Genuss! € 9,00

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

G´spritzter 
Weiß oder rot, sauer oder süß

Tegernseer Hell 0,5 l € 4,80



      
        

Für den großen Hunger 

Haller

 

Knappenteller

 

Medaillons

 

von

 

Schwein,

 

Rind

 

&

 

Huhn,

 

Würstel,

 

Speck,

 

mit

 

buntem

 

Gemüse, Pommes

 

  

&

 

Kräuterbutter

 

	

€ 25,90

	

 	   
      

	

Schnitzel

 

Wiener

 

Art

 
vom

 

Schwein,

 

mit

 

Petersilkartoffeln

 

&

 

Preiselbeeren

 

	

€

	

17,80

Cordon
 
bleu

vom
 
Schwein,

 
herzhaft

 
gefüllt

 
mit

 
Schinken

 
&

 
Käse

 dazu
 
Petersilkartoffeln

 
&

 
Preiselbeeren

 

	

€

	

18,90

	

S´Pfandl

 

Rosa

 

gebratene

 

Medaillons

 

vom

 

Schweinefilet
auf

 

Champignonrahm

 

mit

 

  

Butterspätzle

	

€

 

17

	

,80

	



Weißweine

Rotweine

Hauswein weiß
Grüner Veltliner
Weingut Kellner, Oberösterreich

	
€
	
3,90   

	
€

	
29,50

Hauswein

 

Rot
Zweigelt
Weingut

 

Kellner,

 

Oberösterreich

	

€

	

3,80

	

€

	

29,50

Merlot

 

Reserve
Dörrzwetschken

 

mit

 

feiner

 

Kirschfrucht

 

unterlegt,

 

tiefe

 

Würze
Weingut

 

Münzenrieder,

 

Burgenland

	

€

	

5,30

	

€

	

31,50

Zweigelt

 

classic

 

Carnuntum

 

DAC
Duft

 

nach

 

Kirschen

 

und

 

blauen

 

Beeren
Weingut

 

Grassl,

 

Niederösterreich

	

€

	

4,60

	

€

	

27,00

Chianti

 

Vernaiolo

 

DOCG
Charakteristischer

 

Chianti

 

mit

 

Noten

 

von

 

Kirsch

 

&

 

roten

 

Beeren
Rocca

 

delle

 

Macie,

 

Toscana

	

€

	

4,60

	

€

	

27,00

Veruzzo

 

di

 

Monteverro

 

ME/CF/CS/SG
Eine

 

Explosion

 

an

 

Fruchtnoten

 

und

 

Frische,

 

anregend

 

und

 

kraftvoll
Monteverro/Toscana

			 

€

	

39,50

Cabernet

 

Sauvignon
Aromen

 

von

 

Pfeffer,

 

Brombeere

 

und

 

Johannisbeere
Migsich,

 

Burgenland

	

€

	

4,90

	

€

	

29,00

Sauvignon
 
Blanc

 
Südsteiermark

 
DAC

Feine
 
Säure,

 
leichte

 
Würze

 
mit

 
Holunde

Weingut
 
Nekrep,

 
Steiermark	 €	 5,10	 €	 30,00

Grüner Veltliner Kamptal DAC
Fruchtig-frisch & klassisch würzig
Weingut Ehn, Niederösterreich	 €	 4,30	 €	 25,00

Chardonnay Carnuntum DAC
gelber Apfel, Zitrus mit feine Mineralität
Weingut Grassl, Niederösterreich 

	 €	 4,90	 €	 29,00

Weißburgunder Leithaberg DAC
Walnuss, saftig, frisch & feines Holz
Weingut Mad, Burgenland 

			 
€
	
34,00

1/8
 
l

1/8

 

l

1L

 

1L

	
     	



 			    	

      
        

 

    
   

        

 
 

 

 

  

 

1/8
 
l 0,75

 
l

1/8 l 0,75 l

Champagner

Prosecco & Champagner
Prosecco DOC Treviso

Prickelnder Genuss, für die besonderen Momente im Leben!

Masottina Venetien, strohgelb, trocken 0,1 l € 4,90 0,75 l € 34,70

0,75 l €  105,00

   

  

Ghosthouse Burger
Rinderpatty mit Cheddar, Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke,
verfeinert mit unserer Ghosthouse-Sauce
Pommes & Dip

 

gehören

 

natürlich

 

auch

 

dazu!

Crispy Chicken Burger
Saftige

 
Hühnerbrust

 
in

 
Knusperpanade

 
mit

 
Currysauce,

 

Rucola,
 
Tomate,

 
Zwiebel

 
und

 
Parmesan

 

€ 18,60 
      

   

Steak & Fisch
 

  

 
    

       

      

serviert

 

mit Pommes & Dip

Extra

 

Bacon,

 

Jalapenos,

  

Cheddar

 

oder

 

Spiegelei

      

2,20

Extra

 

Bacon,

 

Jalapenos,

  

Cheddar

 

oder

 

Spiegelei

 

je

 

€

  

2,20

je €

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

€ 23,80

Lachsfilet vom Grill
mit Salzkartoffeln, Blattspinat
und frischer Limettensauce € 22,50

rosa  gebratene  Tagliata  vom  heimischen  Rind
€ 23,50

Tagliata  vom  Rind

auf  Rucolabeet,  mit  Parmesanspänen  Olivenöl  & Knoblauchbrot 

Als Surf & Turf + €  6,50- mit 3 gebratenen Garnelen



      
        

Pasta
Spaghetti  aglio  olio  e  peperoncino  
mit  Knoblauch,  Olivenöl  und  Peperoncino

	
€ 

	
 10,80

 

pomSpaghetti
 

odoro
mit

 

hausgemachtem

 

Tomatenragout,

 

Basilikum

 
und

 

geschmolzenen

 

Tomaten
 

	

€

	

12,50

Penne
 
all’arrabbiata

mit
 
Tomatensauce,

 
Knoblauch

 
&

 
Chili

 

	

€

	

13,50

 
              

	

Spaghetti  Carbonara  
geschwenkt

 
in

 
Ei,

   
Parmesan,

 
Speck

 
und

 
schwarzem

 
Pfeffer

  

	

€

	

16,50

Tagliatelle

 

Aperol
 
Salmone

 
mit Lachsstücken in sahniger  Bitterorangen Sauce 

 

     

	 €	 14,50

	
Lasagne

 

al

 

Forno
	hausgemacht

 

nach

 

Familienrezept
	

€
	

14,50

Dessert
Geisterburg Tris	
Für süße Genießer
Tiramisu, weißes und dunkles Mousse, fruchtig garniert	 € 12,90	

Mousse au Chocolat	
Von weißer und dunkler Schokolade	 €	 8,90
ein Hochgenuss mit 12 Jahre gereiftem Diplomatico Rum 2 cl              + €   3,60

Hausgemachtes Tiramisu	 € 8,90	





Warmes Schokoküchlein

	

mit Vanilleeis & Schokosauce

	

€  

	

9,70

 

	

      

	







Brennerei  Kostenzer
Edelbrand von der roten Williams Birne 

	

€

	

5,20
Alte Zwetschge fassgelagert

	

€

	

4,80
Zigarrenbrand vom Bockbier

	

€

	

5,00

geröstet in   Tirol
Kaffee von Unbound

DoppelterEspresso

Golden-Bridge Tee aus Südtirol
Schwarztee, Grüntee,

€ 4,10

Pefferminze, Früchtetee, € 3,30

Espresso    
Verlängerter     
Cappuccino     
Latte Macchiato     

Kakao mit Schlag    

Kamille oder Kräutertee

  
              

 

Tagliatelle
 
con

 
G

 

amberi

  
 

geschwenkt in Oliven-Rosmarin Sud, mit gebratenen Garnelen

         

€ 21,50

Penne

 

al

 

rucola

 

e

 

limone  
            € 14,80geschwenkt in hausgemachtem Rucola - Limetten Pesto 
   

 

€ 2,40
€ 3,20
€ 3,60
€ 3,90
€ 3,80

Alle Kaffeespezialitäten sind auch koffeinfrei erhältlich.

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.



      
        

Hot‘N Fresh  
Tomaten, Mozzarella, scharfe Pfeffersalami, Knoblauch,
Pfefferoni, Kirschtomaten, frisches Basilikum  	 €	 14,50

Chili Mexicana
Tomaten, Mozzarella, Chorizo, Salsiccia
,

 
Letscho, Oregano 	 €	 14,90

Inferno
Tomaten, Mozzarella, Pfeffersalami, Mais,
Pfefferoni, Zwiebel, Oregano	 €	 14,50

Indiana
Tomaten, Mozzarella, pikantes Hühnerfleisch,
Paprika, Mais, Peperoncino, Oregano	 €	 15,20

Pizza aus dem Buchenholzofen

Die Scharfen

  
       

      

	


  

    
    

	       

	

Verdure  
Tomaten, Mozzarella, gemischtes Gemüse, Oregano	 € 	11,50

Quattro Formaggi
Mozzarella, Blauschimmelkäse, Pecorino,
Parmesan, Oregano 	 € 	15,50

Don Spinaci
Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, frische Tomatenwürfel
& mit cremigen Brie kalt belegt, Oregano	 € 	13,90

Pesto-Pesto  
Tomaten, Mozzarella, hausgemachtes Pesto,  Schafskäse,
Pignoli, frischer Knoblauch, Oregano	 € 	14,50

Carciofini
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Kirschtomaten, Rucola	 € 	14,20

Greco
Tomaten, Mozzarella, Schafskäse, Tomatenscheiben,
Rote Zwiebel, Oregano	

€
	
14,20

Pizza aus dem Buchenholzofen

Die Vegetarischen

  
     
       

Die Besonderen

Gourmet Pizza
Cremiger Burrata, Salsiccia, Kirschtomaten, Pinienkerne,
Steinpilze, Basilikum & Pesto im knusprigen Rand € 21,50

Casanova
Tomaten, Mozzarella, kalt belegt mit Roastbeef, Aioli Sauce,
Parmesanspänen & schwarzem Pfeffer aus der Mühle € 17,90

Ecco La Burrata
Holzofenpizza mit Tomatensauce, Mozzarella, Rucola,
Kirschtomaten & dem einzigartigen Burrata € 18,80

Salmone
Tomaten, Mozzarella, frische Lachsstreifen, Brokkoli & Basilikum € 15,90

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.



      
        

Margherita  
Tomaten, Mozzarella, Oregano	 €	 10,50

Parma  
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano	 €	 13,50
wahlweise mit Champignons 	 €	 14,50

Diavola  
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Pfefferoni,
frischer Knoblauch, Letscho, Oregano	 €	 14,50

Frutti Di Mare  
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, frischer Knoblauch, Oregano	 €	 15,90

Calzone  
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Parmesan, Oregano	 €	 14,50

Quattro Stagioni  
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken,
Champignons,  Oliven,  Oregano 	

€

	

16,50

Pizza Rucola  
Tomaten, Mozzarella, kalt belegt mit Rohschinken,
frischem Rucola, Oregano	

€

	

14,90

Americana
Tomaten, Mozzarella, Salami, Oregano	 €	 13,50

Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano	 €	 13,90

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Artischocken, Oliven, Oregano	 €	 14,50

Pizza aus dem Buchenholzofen

Die Klassiker

Tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Oregano	 €	 14,10

Casalinga
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami,
Champignons, Paprika, Oliven, Oregano	 €	 14,90

Tirolia
Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei, Zwiebel, Pfefferoni	 €	 14,50

Bunte Salatpizza
leicht und bekömmlich, mit grünem Salat, Karotten, Gurken,
verfeinert mit unserem Kräuter-Joghurt-Dressing     	

Knoblauch, Zwiebel	 €	 1,00

Mais, Paprika, Spinat, Tomatenscheiben, 	 €	 1,50

Champignons,  Artischocken, Brokkoli, Spiegelei
Kapern, Rucola, Letscho, Pfefferoni 	 €	 2,50

, Oliven, Sardellen, Salami, Schinken,
Speck, Gorgonzola, Schafskäse, Thunfisch, Pfeffersalami	 €	

Shrimps, Muscheln, Rohschinken	 €	

Hühnerfleisch pikant, Burrata	 €	

Pizza aus dem Buchenholzofen

Die Klassiker

Noch Wünsche?

Kirschtomaten

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

Mozzarella

wahlweise mit Mozzarella oder Schinken € 14,70

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser hilfsbereites Serviceteam.

5,50

4,00

2,90




